创建省级标准化名茶厂项目库验收计分细则表
	项目
	内容与要求
	分值
	计分点与计分标准
	自评分
	现场
验收分

	加

工车间与设施

55分
	加工规模（能力）
	5
	看现场；300公斤干茶/日4分，≥301公斤干茶/日5分
	
	

	
	车间面积
	4
	看现场；车间面积≥500平米得2分，≥500≤1000平米3分，≥1000平米以上4分
	
	

	
	加工设备配置（含包装）
	6
	看现场；流程合理3分，设备配置合理3分。如茶叶与地面直接接触，本项目不得分
	
	

	
	生产线或规划
	15
	看现场；主要工序连续化作业5分，生产线规划合理得10分
	
	

	
	采光与照明配置
	3
	看现场；自然采光良好2分，照明配置符合要求1分
	
	

	
	通气（风）与除湿
	4
	看现场；通气良好2分，有通风、除湿设备2分
	
	

	
	地面与墙
	4
	看现场；达到坚固、平整、光洁和便于清洁、清洗的2分，内裙墙贴墙砖2分
	
	

	
	防虫（蝇）设施、车间层高与屋顶
	5
	看现场；安装纱门、纱窗或其他防虫、防蝇设施2分；车间层高不低于4米2分；屋顶清洁无尘1分
	
	

	
	烧火间、燃料及残渣等
	6
	看现场；烧火间与加工间有分隔4分，燃料及残渣有专门存放处1分，有燃料运输通道1分
	
	

	
	摊青设施
	3
	看现场；有配置摊青架符合要求的摊青设施的1分；有控温控湿专门设施加2分
	
	

	配套设施

25分
	厂区
	8
	看现场；生产区与生活区隔离4分，环境优美2分，整洁2分
	
	

	
	更衣室与净手设施
	4
	看现场；更衣室配置合理2分，有净手设施2分
	
	

	
	参观通道
	4
	看现场；有参观通道4分或有生监控视频的4分
	
	

	
	成品仓库
	4
	看现场；有专门的成品仓库2分，有入库编码存放规范2分
	
	

	
	质量审评室
	5
	看现场，查记录；配置符合要求2分，正常使用3分
	
	

	管理

20分
	制茶人员
	4
	查证、看现场；健康证齐全2分，着工作装2分
	
	

	
	设备保养良好
	3
	看现场；日常保养良好3分
	
	

	
	规程与制度
	4
	看现场；操作规程与质量管理制度上墙2分，明确责任人2分
	
	

	
	生产加工档案
	7
	查记录；有记录2分，档案规范3分，保存完整2分
	
	

	
	技术人员培训
	2
	查培训记录或证明材料；参加2分
	
	

	合  计
	100
	/
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